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PIANODILAVORO/PROGRAMMAZIONE DIDATTICA INDIVIDUALE 

 

ANNO SCOLASTICO 

2023/2024                                INDIRIZZO SCOLASTICO 

X ALBERGHIERO             MANUTENZIONE                INDUSTRIAEARTIGIANATO 

MATERIA 

Laboratorio di Sala e Vendita 

CLASSE SEZIONE 

  5                                                                 A 

DOCENTE 

Filorizzo Rosario 

LIVELLI DI PARTENZA DELLA CLASSE 

La classe si presente interamente disciplinata. 

 
CONTENUTI PRIMO PERIODO 

Unità 12: Distillati di cereali. 

Unità 13: Il liquori: il profumo nel bicchiere. 

Unità 14: I liquori dolci. 

Unità 15: I liquori amari. 


 

CONTENUTI SECONDO PERIODO 

Unità 16: L’arte di fare i cocktails. 
Unità 17: Cocktail per tutti i gusti. 
Unità 18: I cocktail internazionali 


 

OBIETTIVI MINIMI FINALIZZATI ALL’AMMISSIONE AGLI ESAMI DI STATO 

 

Devono: 

- Saper distinguere i vari tipi di distillati; 
- Saper distinguere i vari tipi di liquori: 
- Riconoscere i giusti passaggi per l’elaborazione di un cocktail; 
- Riconoscere i cocktail I. B. A.; 



 
 

 

CRITERIDI VALUTAZIONE 
(INDICATORIEDESCRITTORIADOTTATINELLAFORMULAZIONEDEIGIUDIZI) 

 

X RISULTATIDELL’APPRENDIMENTOOTTENUTINELLEPROVE 

 IMPEGNO 

 PARTECIPAZIONEALDIALOGOEDUCATIVO 

 PROGRESSONELL’APPRENDIMENTORISPETTO AL 
LIVELLOINIZIALE 

  

  

STRUMENTIDELLEMISURAZIONI 
 SONDAGGIDALPOSTO 

 ESERCITAZIONI INCLASSEE/OACASA 

X PROVESTRUTTURATE 

 TEMI 

X QUESTIONARI 

X INTERROGAZIONI 

 RELAZIONI 

  

  

 

 
ILDOCENTE 

Filorizzo Rosario 

STRUMENTIE/O RISORSE MATERIALI: Libro di testo e lavagna. 
 

LIBRO DI TESTO ADOTTATO: Sarò Maître sarò Barman 


